
TREVISO (Se la vedi t ’innamori)

Prosecco Brut Docg “Poderi del Todero” € 3,50
Prosecco Extra dry Docg “Col Sandago”  € 4,00
Chardonnay frizzante “Terre Maddalena”  € 3,50
Wildbacher Rosè “Col Sandago” € 5,00
Trento Doc “Ascendum” € 5,50
Champagne Brut Reserve “Louis Costant” € 10,00

Chardonnay “Terre Maddalena” € 3,50
Tai “Terre Maddalena” € 4,00
Pinot grigio “Poderi del Todero” € 4,00
Pinot bianco “Ca Barberina” € 4,00
Vernaccia di San Giminiano “Teruzzi” € 4,00
Gewurztraminer “Santa Margherita”  € 4,50

Refosco “Terre Maddalena” € 3,50
Cabernet Franc “Poderi del Todero” € 4,00
Cabernet Sauvignon “Poderi del Todero” € 4,00
Raboso “Poderi del Todero” € 4,00
Montepulciano Vino nobile “Tenute del Cerro” € 4,50
Valpolicella classico “Pagus Bisano” € 5,00
Nebbiolo “Davide Fregonese” € 5,50

VINI NATURALI
Dal nostro continuo viaggio nel mondo delle fermen-
tazioni, volevamo creare un collegamento tra cucina e 
cantina.
Abbiamo quindi deciso di creare una piccola selezione di 
vini naturali, creati da artigiani che rispettano la materia 
prima e la terra che essi stessi coltivano

Frizzanti
Prosecco col fondo “Guardian” € 3,50

Bianchi
Paiale Garganega “Menti” € 4,50
Malvasia “Kojancic Rado” € 5,50

Rossi
Chianti “Podere Gualandi Guido” € 4,00
Chinon Rouge “Lambert Beatrice” € 5,00
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